
一番の
推し

シェア
必須

期間
限定

淡路島バーガー

淡路牛熟成肉バーガー
GRAND MENU

南あわじ産卵の目玉焼きと特製ベーコンを合わせた、
ボリューム満点の看板バーガー。
熟成肉の旨みを豪快に楽しめます。

南あわじ産卵の目玉焼きと特製ベーコンを合わせた、
ボリューム満点の看板バーガー。
熟成肉の旨みを豪快に楽しめます。

￥2,500セット （単品￥2,200）
（Wパティ￥2,900）Wパティセット￥3,200

￥4,500セット （単品￥4,200）

￥1,900セット （単品￥1,600）
（Wパティ￥2,300）Wパティセット￥2,600

￥2,100セット （単品￥1,800）
（Wパティ￥2,500）Wパティセット￥2,800

￥2,500セット （単品￥2,200）
（Wパティ￥2,900）Wパティセット￥3,200

￥2,300セット （単品￥2,000）
（Wパティ￥2,700）Wパティセット￥3,000

￥3,100セット （単品￥2,800）

￥2,200セット （単品￥1,900）
（Wパティ￥2,600）Wパティセット￥2,900

￥2,300セット （単品￥2,000）
（Wパティ￥2,700）Wパティセット￥3,000

￥1,900セット （単品￥1,600） ￥2,300セット （単品￥2,000）

￥800

熟成肉の旨みをシンプルに味わう王道バーガー。
素材の美味しさをストレートに楽しめます。

淡路島
チキンカツバーガー

淡路島
チキンカツバーガー

淡路島
チキンカツバーガー

ジューシーな淡路鶏をサクサクの
カツにした人気バーガー。

海老とアボカドの
グリルバーガー
海老とアボカドの
グリルバーガー
海老とアボカドの
グリルバーガー

グリルした海老とアボカド、
たっぷり野菜を合わせた爽やかなバーガー。

季節の
海鮮バーガー
季節の

海鮮バーガー
季節の

海鮮バーガー

淡路島の旬の海の幸を使った季節限定バーガー。

別紙をご覧
下さい

￥別紙をご覧下さい

とろけるチェダーチーズが
熟成肉のコクを引き立てる定番の一品。

香ばしいベーコン、シャキシャキレタス、
トマトを合わせた王道BLT。
熟成肉との相性抜群。

パクチーの香り、ピリ辛サルサ、ライムの爽やかな酸味。
エスニックな味わいがクセになる熟成肉バーガー。

甘辛いすき焼き風の味付けで
仕上げた和風バーガー。
熟成肉の旨みと相性抜群。

スパイシーなソースと野菜のアクセント
が効いた、刺激的な熟成肉バーガー。

モッツァレラチーズとトマトの組み合わせ。
マルゲリータのような味わいの熟成肉バーガー。

お子様でも食べやすいサイズのシンプルな熟成肉バーガー。
ドリンク＋スープがセットでついてます。

カリコ熟成肉 “極” の旨みを極限まで引き出したカリコ自慢の主役バーガーです。
熟成肉バーガー、熟成肉料理には全て
「カリコ熟成肉 “極” 」を使用しています。

淡路島ならではの味わいを楽しむバーガー。

Awaji Aged Beef Burgers

Awaji Island Burgers
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熟成肉
カリコバーガー

熟成肉
カリコバーガー

熟成肉
クラシックバーガー

熟成肉
クラシックバーガー

熟成肉
クラシックバーガー

熟成肉うま辛
メキシカンバーガー
熟成肉うま辛

メキシカンバーガー
熟成肉うま辛

メキシカンバーガー
熟成肉

マルゲリータバーガー
熟成肉

マルゲリータバーガー
熟成肉

マルゲリータバーガー

熟成肉
ローストビーフバーガー

熟成肉
ローストビーフバーガー

熟成肉
ローストビーフバーガー

熟成肉キッズバーガー熟成肉キッズバーガー熟成肉キッズバーガー

熟成肉
チーズバーガー
熟成肉

チーズバーガー
熟成肉

チーズバーガー
熟成肉

BLTバーガー
熟成肉

BLTバーガー
熟成肉

BLTバーガー
熟成肉

バリプレイスバーガー
熟成肉

バリプレイスバーガー
熟成肉

バリプレイスバーガー

熟成肉焦がし
照り焼きバーガー
熟成肉焦がし
照り焼きバーガー
熟成肉焦がし
照り焼きバーガー

キングバーガーキングバーガーキングバーガー

見た目も迫力満点の特大バーガー。
熟成肉の旨みを思いきり楽しめるボリューム満点の一品。

見た目も迫力満点の特大バーガー。
熟成肉の旨みを思いきり楽しめるボリューム満点の一品。

霜降りの熟成肉を贅沢にローストビーフに。
カリコ特製デミグラスソースをつけて味わう贅沢バーガー。

特製デミグラスソースを
ディップして楽しむ
特製デミグラスソースを
ディップして楽しむ

with  dipping   sauce

with  dipping   sauce

with  dipping   sauce

※全てのバーガーにフライドポテトが付きます。

熟成肉熟成肉熟成肉MEGAMEGAMEGA
メガメガメガ

すべてのハンバーガーに使用しているバンズは、カリコリゾート内の
が、このバーガーのために焼き上げた特製バンズです。人気ベーカリー

￥2,100セット （単品￥1,800）
（Wパティ￥2,500）Wパティセット￥2,800

ドリンクバー＋本日の淡路島素材のスープ（おかわり自由）　 ※セットのみのご注文も出来ます。（￥550）※セ

セット内容 すべてのメニューにセットをご注文できます



GRAND MENU

キャラメルプリンキャラメルプリン苺のバスクチーズケーキ苺のバスクチーズケーキしっとり濃厚ガトーショコラしっとり濃厚ガトーショコラ

本日のジェラート（シングル）・・・・本日のジェラート（シングル）・・・・

本日のジェラート（ダブル）・・・・本日のジェラート（ダブル）・・・・

本日のグラニータ・・・・本日のグラニータ・・・・

しっとりと焼き上げた、甘さ控えめの濃厚ガトーショコラ。
カカオの深い味わいをお楽しみください。

淡路島産の卵を使用した、コクのあるバスクチーズケーキ。
苺の爽やかな酸味がアクセント。

淡路島産の卵と牛乳を使った、なめらかな口どけのプリン。
ほろ苦いキャラメルソースとともに。
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￥2,300セット （単品￥2,000）

￥800セット （単品￥500） ￥800セット （単品￥500）

￥750セット （単品￥450） ￥800セット （単品￥500）

￥820セット （単品￥520）

￥600セット （単品￥300）

淡路牛熟成肉料理

カリコのパティシエスイーツ カリコのパティシエが贈る、特別なスイーツ。
KARIKO Pâtissier Sweets

熟成肉ビビンバ熟成肉ビビンバ
熟成肉カレー熟成肉カレー 熟成肉ロコモコ熟成肉ロコモコ

熱々の石焼ビビンバに熟成肉を贅沢に。
香ばしいおこげとともに旨みが広がる、食べ応え抜群の一皿。

熱々の石焼ビビンバに熟成肉を贅沢に。
香ばしいおこげとともに旨みが広がる、食べ応え抜群の一皿。

￥2,500セット （単品￥2,200）

コクのあるカレーに熟成肉を贅沢にトッピング。
さらに淡路島オニオンリングを豪快にのせた、

満足感あふれる一皿。

コクのあるカレーに熟成肉を贅沢にトッピング。
さらに淡路島オニオンリングを豪快にのせた、

満足感あふれる一皿。
￥2,500セット （単品￥2,200）

ジューシーな熟成肉と濃厚グレイビーソースをたっぷり。
とろける卵とともに楽しむ、満足感あふれる南国風プレート。

熟成肉バーガー、熟成肉料理には全て
「カリコ熟成肉 “極” 」を使用しています。カリコ熟成肉 “極” をさまざまな料理で楽しむ一皿

Aged Beef Specialties
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カリコ熟成肉“極” とは

熟成肉を、もっと美味しく味わうために。

淡路牛をドライエイジングでじっくり熟成し、
旨みを最大限に引き出したカリコオリジナルの熟成肉です。

世界最高峰の熟成庫「DRYAGER®」で温度・湿度を徹底管理し、
丁寧に仕上げることで、噛むほどに広がる深いコクと豊かな
香りを生み出しています。

その旨みをもっと気軽に、もっとダイレクトに味わっていた
だきたい。
そんな想いから、カリコではハンバーガーを中心にご提供し
ています。
豪快にかぶりつくことで広がる熟成肉の旨みと食べ応え。
さらにビビンバやカレーなど、さまざまな料理でもお楽しみ
いただけます。
ここでしか味わえない、カリコ熟成肉 “極” の美味しさをご
堪能ください。

きわみ

ドリンクバー＋本日の淡路島素材のスープ（おかわり自由）　 ※セットのみのご注文も出来ます。（￥550）※

セット内容 すべてのメニューにセットをご注文できます



～淡路玉ねぎレモンタルタルソース～

　　と衣、ふっくら

サクラマスの贅沢カツ。

さく
っ
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季節の海鮮バーガー季節の海鮮バーガー

カツバーガーカツバーガーカツバーガー

今月の今月の

の淡路島サクラマスのの淡路島サクラマスの春
はる

の淡路島サクラマスの春
はる

￥2,100セット （単品￥1,800）￥2,100セット （単品￥1,800）



ベルギー風フライドポテトベルギー風フライドポテト（ディップソースをお選び下さい）（ディップソースをお選び下さい）

外はカリッと、中はホクホク。ベルギー定番スタイルのフライドポテト。外はカリッと、中はホクホク。ベルギー定番スタイルのフライドポテト。

外はカリッと中はホクホクの

ベルギー風ポテトに、

淡路牛の旨みが溶け込んだスパイシーな

ラグーソースをディップして楽しむ一品です。

外はカリッと中はホクホクの

ベルギー風ポテトに、

淡路牛の旨みが溶け込んだスパイシーな

ラグーソースをディップして楽しむ一品です。

ベルギー風ポテトに、

サワークリームのまろやかなコクと爽やかな酸味、

オニオンの香りが広がるディップソース。

ポテトの旨みを引き立てる、後引く美味しさです。

ベルギー風ポテトに、

サワークリームのまろやかなコクと爽やかな酸味、

オニオンの香りが広がるディップソース。

ポテトの旨みを引き立てる、後引く美味しさです。

スパイシーラグースパイシーラグー
（淡路牛入り）（淡路牛入り）

（セット￥1,200）
￥900単品

サワークリームオニオンサワークリームオニオン （セット￥1,100）
￥800単品

（セット￥800）
￥500単品

フライドポテトフライドポテト
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サイドメニュー

バーガーと相性抜群の、
淡路島素材を使ったこだわりのサイドメニュー。Side Dishes



サイドメニュー

バーガーと相性抜群の、
淡路島素材を使ったこだわりのサイドメニュー。Side Dishes

淡路鶏を使ったお店仕込みのチキンナゲット。

外はカリッと、中はジューシーな旨みが広がります。

淡路鶏を使ったお店仕込みのチキンナゲット。

外はカリッと、中はジューシーな旨みが広がります。

甘みの強い淡路島玉ねぎをサクッと

香ばしい衣で揚げた一品。

外はカリッと、中はとろけるような甘さが広がります。

甘みの強い淡路島玉ねぎをサクッと

香ばしい衣で揚げた一品。

外はカリッと、中はとろけるような甘さが広がります。

ドリンクバー＋本日の淡路島素材のスープ（おかわり自由）　
※セットのみのご注文も出来ます。（￥550）

セット内容

淡路島オニオンリング淡路島オニオンリング

淡路島手作りチキンナゲット淡路島手作りチキンナゲット （セット￥1,000）
￥700単品

（セット￥800）
￥500単品
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